Il menu Este in

ANTIPASTI

e TORTINO DI ASPARAGI 14
Tortino di asparagi verdi di Pernumia, mimosa d'uovo,
soppressa all’'amarone, specchio di Asiago

(glutine, uovo, latticini, solfiti)

e DEGUSTAZIONE PROSCIUTTO CRUDO 10

Prosciutto crudo Daniolo di Montagnana, grissino alla paprika
(glutine)

e« BACCALA MANTECATO 16
Il nostro baccalad mantecato con polenta bianca

(pesce, glutine, molluschi)

e ARANCINI DI RISO Al CARCIOFI 14

Arancini di riso con carciofi, crema di carciofi e formaggio,
croccante di prosciutto crudo

(glutine, latticini, uova, solfiti)

PRIMI

e LALASAGNA 14

Pasticcio paglia e fieno al ragu di oca di Littame e
ortica

(glutine, latticini, solfiti, sedano, uova)

e [|BIGOLI 14
Bigoli veneti con ragu di coniglio nostrano e mel
Pink Lady

(glutine, solfiti, sedano, latticini)

e LE FETTUCCINE 12

Fettuccine con piselli, menta e guanciale

(glutine, uova, latticini)

e | FUSILLONI 12

Maxi Fusilli di Gragnano, crema di punterelle roma
acciuga, polvere di peperone crusco e briciole al
limone

(glutine, pesce, solfiti, latticini)



Il menu Este in

SECONDI

e LA TAGLIATA DI SORANA 22

Tagliata di sorana al rosmarino

e LA GUANCETTA DI MANZO 18

Guancetta di manzo cotta nel latte - puré di patate

(glutine, latticini, sedano, solfiti)

e IL VITELLO ARROSTO 20

Arrosto di spalla di vitello - peperoni

(glutine, sedano, senape, solfiti)

e IL POLPETTONE 18

Polpettone di manzo e maiale con patate, verdure e tonno -

bieta

(glutine, solfiti, pesce, uova, latticini)

Patate al rosmarino 6

CONTORNI Patate arrosto con rosmarino e sale

Verdure in tegame 6

Mix di verdure di stagione cotte in tegame

DESSERT Insalata Mista 6

TiramiStrie 7
Mascarpone, caffé, cacao, whisky Cream, savoiardi

Panna cotta alla fava Tonka, Passion Fruit e
ananas 7

Frolla coperta alle mele, uvetta, pinoli
e cannella 8

Sorbetto 7

Sorbetto a cucchiaio gelato a limone, menta, timo

Otello 7

Una pallina di gelato cioccolato di Modica, sabbia di nocciole e
biscotto, un bicchierino di caldo caffé espresso

ACQUA MINERALE/NATURALE DOLOMIA 0.70 3
VINO SFUSO Y4 4 - %2 6
CAFFE’ DIEMME 2

COPERTO 2
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